
Menú  Tardor 
Entrantes a compartir

Sorbete de la casa
Principal a escoger (1 por mesa)

Postre

40€ p.p. Bebida no incluida
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MENÚ 
DEGUSTACIÓN

ENTRANTES 
Tempura de Calamar de Moraira 

salpicada con Mojo del  Chef

Emulsión de Puerro & Pera
al toque de Azafrán

Timbal vegetal de temporada 
& Ternera ahumada

Sorbete de limón al cava

PRINCIPALES
Risotto a la parmesana con crujiente de Bacalao

Pastel de jarrete de Buey al Pedro Ximenez 

POSTRE

Manzana confitada a la Sidra natural macerada en canela

Vinos de Vicente Gandía

P.P. 70 € iva inc. 

ENTRANTES
- Carpaccio de tomates, cogollos en vinagreta de rúcula, oliva y anchoas.
- Alcachofas confitadas, velo de jamón ibérico y emulsión de yemas.
- Fritura de pescaditos y calamares.
SEGUNDOS A ELEGIR:
1. Merluza pintxo gratinado com alioli pataticas.
especiales y pisto manchego.
2. Codillo asado crocante, trinchat de patatas, col, panceta tostada y salsa perigod.
POSTRE
Cheescake com frambuesa liofilizada y gelle de fresas.

ENTRANTES
Zamburiña al Josper con caviaroli.

Patata brava hojaldrada.
Bocadito stick tartar.

SEGUNDOS A ELEGIR:
1. Salmón al Josper con salteado de verduras 

kimpira.
2. Carrillera de ternera con parmentier trufada.

POSTRE
Brownie con helado de vainilla y 

confitura de frutos rojos.

DEL 29 DE SETEMBRE FINS AL
 8 D’OCTUBRE

Col·labora:Organitza:

APERITIVO
Col lombarda, Pera caramelizada y crujiente 

de coca

ENTRANTES
Buñuelito de Bacalao al PilPil

Rollito de boquerón, espinaca y queso de la 
terreta.

Caballa a la llama macerada en aceite de 
salazón, alcaparras, cebolleta de nuestra huerta i 

confitura de aceituna negra de Juanjo

PRINCIPALES (A ELEGIR)
Corvina a la brasa con salsa de Tapioca y puré de 

Calabaza y almendra

Carrilleras guisadas con Moscatel y setas

Arroz de salmonete con espárragos trigueris de 
nuestra huerta.

POSTRE
Torrija de calabaza y naranja con helado de leche 

merengada

45€ (bebida no incluida)

ENTRANTES A CENTRO DE MESA

Pan ali oli y sobrasada marinera
Ensaladilla con gamba cristal

Pulpo a la cerveza con parmentier
Pelota de puchero

SEGUNDO (A ELEGIR)

Pescado del dia de Moraira
secreto ibérico con salsa yakiniku de papaya

POSTRE

Crumble con nísperos confitados de Callosa 
y crema pastelera

42€ 
*Bebidas no incluidas
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Tasca 42
Gourmet race



1. Rest. SAND (Hotel boutique La Sort)

2. Rest. VESPAZ
3. Rest. CLUB NÁUTICO
4. TASCA MORAIRA
5. TAPAS CANALLA
6. Rest. CASA MAÑET
7. Rest. LE DEUPHIN
8. Rest OLEA (BY SERAWA HOTEL)

9. TASCA 42
10. Rest. EL CHAMIZO
11. Rest. HOTEL SWISS
12. Rest CASA OLLER

Restaurante Vespaz

1r plato: Vitello tonato o carpaccio de buey
2o plato a elegir: Pizza calzone o Pasta carbonara
Postre: Tiramisu
Con una copa de cava incluido
Precio por persona 35€

Restaurante El Chamizo
Canapé d bienvenida - Tabla variada de quesos
1er plato: Crema d verduras con picatostes
2° plato a elegir: 
1. Lomos d Merluza con salsa d champagne gambas y mejillones 
2. Pollo relleno de espinacas con creme fraiche
Postre: Torrija artesana con helado de leche merengada
1 bebida y café incluídos      Precio por persona 45€


